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PLAIN

F973 CREMINO CARAMEL
Caramello

N661 CREMINO BONITO
Cioccolato Bianco e Nocciola

N572 CREMINO BLUEBERRY
Mirtillo

N152 CREMINO PANNA COTTA
Panna Cotta

F352 CREMINO ORANGE
Arancia

Cioccolato Fondente
F975 CREMINO CHOCO DARK

Cioccolato al Latte
F586 CREMINO CHOCO MILK

Cioccolato Ruby
N640 CREMINO CHOCO RUBY

Cioccolato Bianco
F974 CREMINO CHOCO WHITE

Cocco
N571 CREMINO COCONUT

Crème Brulée
N153 CREMINO CRÈME BRÛLÉE

Arachide
F972 CREMINO PEANUT

Zafferano
F625 CREMINO SAFFRON

Pistacchio
F971 CREMINO PISTACHIO

Caramello Salato
F629 CREMINO SALTED CARAMEL

Lampone
N570 CREMINO RASPBERRY

Biscotto Speculoos
F630 CREMINO SPECULOOS

Tiramisù
N151 CREMINO TIRAMISÙ

Yogurt
N247 CREMINO YOGURT

Nocciotella
N148 CREMINO NOCCIOTELLA

Toffee
N594 CREMINO TOFFEE

Nocciola
F970 CREMINO HAZELNUT

F976 CREMINO CHOCO NUT
Cacao e Nocciole

Packaging: 5 Kg x 2  |  Dosage: to taste



CRUNCHY

CREMINO BLACK HAWAII
F960

Black Hawaii con biscotti sbriciolati e cocco

CREMINO BANANA CRUNCHY
N246

Banana con cornflakes

CREMINO CHOCO NUT CRUNCHY
N679

Choco Nut Crunchy con granella di nocciole

CREMINO CARAMEL & PEANUTS
F355

Caramello con arachidi

CREMINO COOKIES’N’CREAM
F147

Cookies’n’Cream con biscotti sbriciolati

CREMINO LEMON & MERINGUE
F351

Limone con granella di meringa

CREMINO PISTACHIO CRUNCHY
F977

Pistacchio con granella di Pistacchio

CREMINO RED VELVET CRUNCHY
F357

Red Velvet con granella di pan di spagna

CREMINO SNICKERONE
N587

Caramello, cacao e granelle di arachidi

Packaging: 5 Kg x 2  |  Dosage: to taste
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Fill up a Gelato tub with 
Cremino. Put inside Blast 
freezer (1 hour at least) 

before serving.

Use Cremini for rippling 
and filling your Gelato 
tubs, Gelato Cups and 
Desserts, as you would 
do with a Variegato.

Take a glass and insert 
layers of Cremino, nut 
grains and Gelato or 

Semifreddo. 

Alternate layers of Cremino 
and Gelato in a unique 
fantasy of textures and 

taste.

Your Gelato cone becomes 
even more delightful with a 

Cremino filling.

Use Cremini for making 
delicious layers inside 
Gelato cakes and 

Semifreddi. Plus, use them 
for glazing your cakes.

100% CREMINO VARIEGATO/RIPPLING SAUCE

SINGLE PORTIONS

LAYERS

CONE FILLINGFILLING AND GLAZE FOR CAKES 

HOW TO USE


